Ristorante - Hotel [l (HtEate
Menua Iris

Aperitivo a Buffet

Spumante Italiano

Cocktail Champagne alla frutta
Cocktail Base Vodka ai frutte
Cocktail analcolico ai frutte

Succhi d’arancia e tropicale

Acqua minerale naturale e gassata BN Nuziale
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Rustici dello Chef Spiedi di Gamberetti e Calamart caldi
Pizzette calde assortite dal forno con pancetta affumicata
Fantasia di focaccine miste Tocchetti di Piovra ai carciofi
Olive all’ascolana Salmone affumicato

Grana in scaglie
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Chips e arachidi Prosciutto dv Langhirano
Coppa e Salame det colli Pracentini

Tomino in salsa verde
Il Castelletio
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Lasagnette alla Roma gnola

Risotto ai f*'urﬂghi}’orcini e Salsiccia

Sella di Vitello \;Mssw!u

accompagnata da verdure al burro
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Sorbetto ai Jrutt di bosco e limone

Pescatrice alla salvia e malvasia

con pomodort pachino e olive
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Frutti dv bosco tiepidi con gelato al fior di Panna
Tvufhi Nuzrale
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Acque e Vini della selezione inclusi

www. tlcastelletto. (Ia



